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     ３年生は、卒業を目前に・・・ 
月日の経つのは早いもので、いよいよ明日は、晴れの卒業式を迎えます。 

                  ４年前の未曾有のコロナによって、恐怖を覚えました。そして約３年が経ち、コロナは

位置づけを変え、日常が戻ってまいりました。 

しかし安心したのも束の間、今年の元日には、能登半島沖の大地震によって、生活が一変

してしまいました。震源地に近い氷見や高岡そして射水地域では、一時避難をされ家屋の被害等 

も含め、大変な思いをされた方も多いと知りました。生活に一番困るのが、水。生きるためには、水が 

必要なのです。私たちが、いつも当たり前として生活していることが、当たり前ではなく、とても有難いこと

であると実感しました。 

３年生のみなさんは、この３年間をどのように過ごされましたか。謝恩会の生徒代表の挨拶にありましたが、「この学

年でしか経験することのできなかったであろう Zip の収録や、創立６０周年という節目に立ち会い、３年に１度しか

ない龍谷祭を２度も行えたことなど、キラキラと輝く思い出は、全て私たちの貴重な財産です。」と。３年間、いろいろ

なことがありましたが、学校生活を振り返り、家族や先生方に感謝の気持ちを表現してくれたことは、とても喜ばしいこ

とでした。 

 本校の校訓である『報恩感謝』の言葉を胸に、大いに羽ばたく人生を歩んでいってほしいと思います。 

調理科主任 西尾 真理 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

技術考査合格証について 

合格発表は、卒業式後です。合格者には、『技術考査合格証』をお渡ししますので、下記

の日程で学校へ取りに来てください。 

将来の「専門調理師」「調理技能士」への第一歩です。大切に保管してくださいね。 

３月１８日（月）～２２日（金） ９時～１６時 

※事務所で声をかけてください。 

調理師免許 申請について 

 卒業後に個人申請です。最寄りの保健所や厚生センターへ必要書類を持参して、申請して 

ください。絶対にお忘れなく！ 



 

 

 

 

一人ひとりが、冬休みに献立作成を行い、調理、盛り付け、飾り付けまで試行錯誤しながら考え、何度

も練習した成果が表れた作品でした。入賞者は、下表の通りです。表彰式は、謝恩会で行われました！ 

おめでとうございます。なお、入賞作品は、「龍友」に掲載してありますので、ご覧ください。 

賞 氏 名 献  立 

金賞 中川 紗菜 
八寸：さくらご飯・やちゃら・はじかみのあられ揚げ 

鯖の巻繊焼き / 加賀蓮根の蓮蒸し薄葛仕立て  

銀賞 今井 瑞希 八寸：蟹と小松菜の柚子釜・南瓜の煮付け / 鰤テキ / 海鮮ちらし寿司 

銅賞 

河合 菜津子 八寸：桜握り・二色卵・春菊と鱈子の白和え / 鮪の山かけ / 牡蠣の霙椀 

宮川 千幸 高野豆腐の煮物 / 鶏つくねの照り焼き / 手鞠寿司 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

～卒業を前に、記念すべき集合写真です～ 

日本料理コンクール 令和 6年 1月 17日（水）実施 

謝 恩 会  令和 6年 2月 14日（火）実施 

謝恩会では、日本料理・西洋料理・中国料理の御料理で 

おもてなしをしました。３年生 19 名の努力と保護者の皆様への感謝の気持ちが感じられる温かい

雰囲気の会となりました。会場で飲食はしていただけませんでしたが、３年間の集大成を披露する

ことができました。 

金賞作品 


